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Ingrediencie 4 Porcie
 = Kot�nyi Produkte

16 kus Hl�vičky b�zových kvetov

240 g Múk�

250 ml Svetlé pivo

50 g M�slo, rozpustené

2 ks V�jci�

6 PL Cukor

2 PL  Škoric� mlet�

1 štipk�  Morsk� soľ jedl�

jódov�n�

Pečené b�zové kvety so škoricou
30—40 Min

Prípr�v�

1 Vyčistite hl�vičky b�zových kvetov pomocou štetc�.

2 Prípr�v� cest�: V miske zmieš�jte múku, cukor � soľ Kot�nyi. Potom

vmieš�jte rozpustené m�slo, v�jci� � pivo � vytvorte hl�dké cestíčko, ktoré

nech�te približne 5 minút odpočív�ť.

3 N� p�nvici op�trne zohrejte v�čšie množstvo r�stlinného olej�. Pred

vypr�ž�ním musí byť olej veľmi horúci.

4 Hl�vičky b�zového kvetu uchopte z� stonku � ob�ľte ich v pivnom cestíčku,

potom otr�ste prebytočné cesto � vložte do p�nvice stopkou n�hor.

Vypr�ž�jte do zl�tist�.

5 Pred pod�v�ním nech�jte kvety uschnúť n� p�pierovej utierke.

6 Osl�ďte trochou pr�škového cukru � pod�v�jte.


