(KOTANYI

1881

Pecene kruske s gorgonzolom,
medom i orasima

@ 15—20 Min @ P

Priprema

1 Zagrijte peénicu na 200°C. Kruske prereZite na pola i Zli¢icom izvadite

Sastojci 4 Porcije sjemenke. Polovice stavite otvorene na lim za pe&enje i prelijte medom.
¢ = Kotanyi Produkte Posipajte mediteranskom mjesavinom zacina i pecite 10 minuta.
2 kom Krugke 2 Uzdjelici pomijesajte nasjeckane orahe, gorgonzolu i papar. Izvadite kruske
pa u sredinu svake stavite mjeSavinu sira i oraha. Stavite nazad u peénicui
80g Gorgonzole . . . % qae . . . v
pecite 5 minuta. lzvadite, po zelji prelijte s jo§ meda i posluzite.
1 Zlicica Meda, plus dodatno za

posluzivanje

0.5 zliice @ Zaginsko bilje na
mediteranski

0.5 7lisice ~ @ Papar $arenis
korijanderom, &ilijem i
paprikom

1 Zlica Oraha
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