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PecCene paprike s pestom in
burrato

@ 30-35Min @D

Priprava

1 Paprike operite, jih prerezite na polovico in odstranite semena. Premazite jih
Sestavine 6 Porcije z oljem in zaginite z za&imbno me$anico za zelenjavo na Zaru.

¢ = Kotanyi Produkte . . . - . - .
Y 2 Paprike pecite na Zaru (na prostem, na elektri¢nem Zaru ali v Zar ponvi)

6 Rde&ih paprik priblizno 15-20 minut, da se koza ozge in meso postane mehko. Nato jih

. . prestavite v skledo, pokrijte s plasti¢no ali aluminijasto folijo in pustite
0.5 Zlice ¢ Zar zelenjava,

zadimbna me$anica pocivati 10 minut.

2 lici Olivnega olja 3 Pecene paprike razporedite po servirnem pladnju, pokapajte z malo
. oljénega olja in jih obloZite z Zlickami pesta. Burrato nareZite in jo
2 Burrata sira
razporedite po vrhu. Postrezite.
150 g Bazilikinega pesta
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