Ingrediencie 4 Porcie
¢ = Kotanyi Produkte

4 ks Zemiaky, vel'ké

8 PL Tvarohovy syr

6 PL Neochuteny jogurt

4 PL Mandle, nasekané

2 PL Koriander, &erstvo
nasekany

3PL ¢ Kari koreninovy
pripravok

1 &tipka ¢ Cili Bird’s Eye

1 &tipka ¢ Morska sofl jedla
jédovana

(KOTANYI

1881

Pecené zemiaky s kari
jogurtovgm krémom a mandlami

@ 45—-60Min Q@ P @

Priprava

1 Zabal'te jednotlivé zemiaky do alobalu a poloZte ich priamo na uhliky alebo
na gril. Po priblizne 40 — 45 minatach ich popichajte vidlickou, aby ste
zistili, &i si makké.

2 Tvarohovy syr zmie$ajte s jogurtom, kari korenim Kotanyji, &ili a sol'ou.

3 Zemiaky zlozte z grilu a pozdlzne ich rozrezte nozom. Rez trochu rozsirte,
aby sa vam l'ahsie plnila kari smotana.

L4 Pred podavanim posypte plneng peceny zemiak nasekangm koriandrom a

mandlami.



