Sestavine &4 Porcije
¢ = Kotanyi Produkte

30 ml

1 ¢ajna
zlicka

309

L Zlice

Buéa hokaido (priblizno 14
kg)

Oljénega olja

¢ Krompir Original,
zaéimbna mesanica

Sesekljanih prazenih
mandljev

Limeta

¢ Cebula ocvrta

(KOTANYI

1881

Peceni krhlji buce
@ 40—-50 Min @ P O

Priprava

1 Pecico segrejemo na 185 °C. Bu¢o operemo, prerezemo na polovico,
odstranimo semena in jo narezemo na 8 krhljev, Sirokih priblizno 4-5 cm.

2V manjsi skledi zmesamo olje in za¢imbno mesanico Kotanyi Krompir
Original. Z me$anico premazemo vsak kos buce. Krhlje polozimo na pekac,
pecemo 15 minut, nato jih obrnemo in pe¢emo $e 15 minut.

3 Pecéeno buco prestavimo na servirni kroznik ter potresemo s prazenimi
mandlji in hrustljavo ¢ebulo. Dodamo sok in naribano lupinico limete ter
takoj postrezemo.



