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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

4 kom Krumpir�, veliki s korom

12 žlic� Kiselog vrhnje

2 žlice Suncokretovog ulj�

3 žlice Bijelog vinskog oc�t�

10 kom Gljiv� (portobello gljive i

bukov�če)

2 žlice Peršin, svježi sjeck�ni

3 žlice  Grill Povrće Mješ�vin�

Z�čin�

3 žlice  Prženi Luk

1 prstohv�t  Morsk� sol grub�

1 prstohv�t  P�p�r š�reni u zrnu

Pečeni krumpir s vrhnjem,

gljiv�m� i svježim peršinom

45—60 Min

Priprem�

1 Krumpir pojedin�čno z�mot�jte u �luminijsku foliju i st�vite direktno n� ž�r ili

roštilj. N�kon otprilike 40-45 minut� izbodite ih vilicom d� vidite d� li je

krumpir mek�n.

2 Pomiješ�jte kiselo vrhnje s Kot�nyi GRILL Povrće mješ�vinom z�čin� i

š�renim p�prom.

3 Gljive n�režite n� kom�de veličine z�log�j� i dinst�jte u t�vi n� ulju te

dod�jte m�lo soli. Degl�zir�jte octom i ost�vite d� odstoji.

4 Mek�ni krumpir m�knite s roštilj� i prerežite g� po dužini nožem.

5 Krumpir n�punite kiselim vrhnjem i pečenim gljiv�m�. Prije posluživ�nj�

pospite svježe n�sjeck�nim peršinom i Kot�nyi prženim lukom.


