(KOTANYI

1881

Peceni krumpir s vrhnjem,
gljivama i svjezim perSinom

@ 45—-60 Min @ P

Priprema

1 Krumpir pojedina¢no zamotajte u aluminijsku foliju i stavite direktno na zar ili

Sastojci 4 Porcije rostilj. Nakon otprilike 40-45 minuta izbodite ih vilicom da vidite da Ii je
¢ = Kotanyi Produkte krumpir mekan.
4 kom Krumpira, veliki s korom 2 Pomijesajte kiselo vrhnje s Kotanyi GRILL Povrée mjeSavinom zadina i
12 Zlica Kiselog vrhnje sarenim paprom.
2 3lice Suncokretovog ulja 3 Gljive narezite na komade veli¢ine zalogaja i dinstajte u tavi na ulju te
dodajte malo soli. Deglazirajte octom i ostavite da odstoji.
3 Zlice Bijelog vinskog ocata
10 kom Gliiva (portobello gljive i L4 Mekanikrumpir maknite s rostilja i prerezite ga po duzini nozem.
bukovade) 5 Krumpir napunite kiselim vrhnjem i pe¢enim gljivama. Prije posluzivanja
2 7lice Persin, svjezi sjeckani pospite svjeze nasjeckanim persinom i Kotanyi przenim lukom.
3 Zlice ¢ Grill Povrée Mjesavina
Zacina
3 Zlice ¢ Przeni Luk

1 prstohvat @ Morska sol gruba

1 prstohvat @ Papar $areniu zrnu




