Sastojci 2 Porcije
¢ = Kotanyi Produkte

1 Konzerva kuhanog
slanutka (ocijedena tezina
250 g)

3 jusne Zlice Maslinova ulja

1 ¢ajna ¢ Kajenski papar mljeveni
zlicica

1 &ajna ¢ Himalajska sol

Zlicica

1 prstohvat @ Cesnjak pikantni

1 &ajna ¢

Zligica

(KOTANYI

1881

Peceni slanutak s kajenskim
paprom
@ 4o—-45Min @ D

Priprema

1 Zagrijte peénicu na 200 °C (392 °F) i obloZite lim za pecenje.
2 Ocijedite slanutak u situ, dobro ga operite i osusite papirnatim rué¢nikom.

3 Sad uzdjelu dodajte slanutak. Pomijesajte s tri juSne Zlice maslinova ulja i
ravnomjerno postavite na lim za pecenje. Pecite priblizno 30 minuta.

L4 U zdjeli dobro pomijesajte dvije jusne zlice Kotanyi Kajenskog papra,
prstohvat Kotanyi Himalajske soli, jednu ju$nu Zlicu Kotanyi Ceénjaka u
granulama i jednu jusnu Zlicu Kotanyi Slatke paprike.

5 Kako biste bili sigurni da slanutak tamni ravhomjerno, dva puta ih okrenite
tijekom pecenja.

6  Prikraju kuhanja: Jo$ vru¢ slanutak stavite u vreéicu sa zacinima. Sad sve

dobro protresite da bi se slanutak dobro oblozio za¢inima.

7 Ostavite da se ohladi i uzivajte.



