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S�stojci 2 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

1 Konzerv� kuh�nog

sl�nutk� (ocijeđen� težin�

250 g)

3 jušne žlice M�slinov� ulj�

1 č�jn�

žličic�
 ARCHIVE: K�jenski

p�p�r mljeveni

1 č�jn�

žličic�

 Him�l�jsk� sol

1 prstohv�t  Češnj�k pik�ntni

1 č�jn�

žličic�

Pečeni sl�nut�k s k�jenskim
p�prom

40—45 Min

Priprem�

1 Z�grijte pećnicu n� 200 °C (392 °F) i obložite lim z� pečenje.

2 Ocijedite sl�nut�k u situ, dobro g� operite i osušite p�pirn�tim ručnikom.

3 S�d u zdjelu dod�jte sl�nut�k. Pomiješ�jte s tri jušne žlice m�slinov� ulj� i

r�vnomjerno post�vite n� lim z� pečenje. Pecite približno 30 minut�.

4 U zdjeli dobro pomiješ�jte dvije jušne žlice Kot�nyi K�jenskog p�pr�,

prstohv�t Kot�nyi Him�l�jske soli, jednu jušnu žlicu Kot�nyi Češnj�k� u

gr�nul�m� i jednu jušnu žlicu Kot�nyi Sl�tke p�prike.

5 K�ko biste bili sigurni d� sl�nut�k t�mni r�vnomjerno, dv� put� ih okrenite

tijekom pečenj�.

6 Pri kr�ju kuh�nj�: Još vruć sl�nut�k st�vite u vrećicu s� z�činim�. S�d sve

dobro protresite d� bi se sl�nut�k dobro obložio z�činim�.

7 Ost�vite d� se ohl�di i uživ�jte.


