(KOTANYD)

Peciva od maka punjena
povréem i jajima
@ 25-30 Min @ D

Priprema

1 Pastrnjak ogulite i izreZite na duge trake. Zagrijte pe¢nicu na 200°. Trake

Sastojci 2 Porcije pastrnjaka stavite na lim obloZen papirom za pe&enje, premazite maslinovim

¢ = Kotanyi Produkte uljem, zacinite s morskom soli s chilijem i ¢eSnjakom, a zatim pecite u peénici
15 minuta.

150 g Sirnog namaza

2 Umeduvremenu pripremite namaz. Pomijesajte kremasti sirni namaz s
1prstohva @ Morska sol s chilijem i e ey
biliem i zainima.

&e$njakom
1 prstohvat @ Papar 3areni u zrnu 3 Rotkvicu operite i izreZite na kriSke. Mrkvu operite, ogulite i sitno naribajte.
. . ) Takoder, ogulite i narezite tvrdo kuhano jaje.
1 ¢ajna ¢ Viasac sjeckani
7ligica L4 Peciva razrezite i premazite zacinskim namazom. Na namaz stavite naribane
1 &ajna ¢ Origano usitnjeni mrkve, kriske rotkvica, jaja i pastrnjak iz peé¢nice. Obogatite s malo
Zlicica nasjeckanog vlasca, svjezim klicama i uZivajte.
0.5 &ajne @ Mugkatni oradgié
Zlicice mljeveni
2 kom Peciva s makom
4 kom Rotkvice
2 kom Mrkve
1 Salica Svjezih klica
2 kom Pastrnjaka

3 jusne Zlice Maslinovog ulja
1 svezanj Vlasca

1 kom Tvrdo kuhano jaje




