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S�stojci 2 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

150 g Sirnog n�m�z�

1 prstohv�  Morsk� sol s chilijem i

češnj�kom

1 prstohv�t  P�p�r š�reni u zrnu

1 č�jn�

žličic�

 Vl�s�c sjeck�ni

1 č�jn�

žličic�

 Orig�no usitnjeni

0.5 č�jne

žličice

 Mušk�tni or�ščić

mljeveni

2 kom Peciv� s m�kom

4 kom Rotkvice

2 kom Mrkve

1 š�lic� Svježih klic�

2 kom P�strnj�k�

3 jušne žlice M�slinovog ulj�

1 svež�nj Vl�sc�

1 kom Tvrdo kuh�no j�je

Peciv� od m�k� punjen�

povrćem i j�jim�

25—30 Min

Priprem�

1 P�strnj�k ogulite i izrežite n� duge tr�ke. Z�grijte pećnicu n� 200°. Tr�ke

p�strnj�k� st�vite n� lim obložen p�pirom z� pečenje, prem�žite m�slinovim

uljem, z�činite s morskom soli s chilijem i češnj�kom, � z�tim pecite u pećnici

15 minut�.

2 U međuvremenu pripremite n�m�z. Pomiješ�jte krem�sti sirni n�m�z s

biljem i z�činim�.

3 Rotkvicu operite i izrežite n� kriške. Mrkvu operite, ogulite i sitno n�rib�jte.

T�kođer, ogulite i n�režite tvrdo kuh�no j�je.

4 Peciv� r�zrežite i prem�žite z�činskim n�m�zom. N� n�m�z st�vite n�rib�ne

mrkve, kriške rotkvic�, j�j� i p�strnj�k iz pećnice. Obog�tite s m�lo

n�sjeck�nog vl�sc�, svježim klic�m� i uživ�jte.


