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Ingrediencie 4 Porcie
 = Kot�nyi Produkte

320 g Múk�

2 PL K�k�ový pr�šok

1 kus Pr�šok do pečiv� s

vínnym k�meňom

180 g Cukor

200 g M�slo

4 PL Med

3 ks V�jci�

230 ml Cm�r

2 PL  Škoric� mlet�

1 b�l.  Koreninový prípr�vok

n� perníčky

N� krém

250 ml Šľ�h�čk�

1 b�l.  V�nilkový cukor

Bourbon

1 ČL  Škoric� mlet�

1 kus  V�nilk� Bourbon

Perníkov� n�h� tort�
60—90 Min

Prípr�v�

1 Predhrejte rúru n� 170 °C (338 °F) pomocou n�st�veni� teplovzdušnej rúry.

Formy n� tortu vyložte hnedým p�pierom. Rozpustite m�slo. Prid�jte múku,

k�k�o, pr�šok do pečiv�, cukor, škoricu � koreni�cu zmes n� medovníky do

misy.

2 Postupne vmieš�v�jte rozpustené m�slo, v�jci�, med � cm�r, �ž kým

nevznikne homogénne cesto. Zmes rozdeľte do troch foriem n� tortu. Zmes

pečte v 20 – 25 minút v rúre predhri�tej n� 170 °C (338 °F) s použitím

teplovzdušného n�st�veni� rúry. Ešte teplé ich uvoľnite z foriem � vyklopte.

Potom nech�jte vychl�dnúť.

3 Prípr�v� krému: Vyšľ�h�jte šľ�h�čku � prid�jte koreniny. N� jeden tortový

z�kl�d n�trite 1/3 krému. Stried�vo vrstvite tortové z�kl�dy � krém � n�vrch

n�trite ď�lší krém. Pomocou stierky odstr�ňte krém z bočných str�n, čím

vytvoríte typický vzhľ�d n�hej torty.

4 Ozdobte tortu súkromný p�ličk�mi, čerstvými brusnic�mi, jedľovými

vetvičk� � vi�nočnými ozdob�mi � pod�v�jte.


