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Pernikové vafle s ¢eresnami vo
varenom vine

@ 30—40Min QPP D

Priprava

1 Priprava Eere$ni vo varenom vine: Sced’te Cere$ne a zachytte $tavu.
Ingrediencie 4 Porcie VmieSajte trochu Eeresfiovej tavy do kukuriéného Skrobu, aby sa vytvorila
¢ = Kotanyi Produkte hladk& pasta. Pridajte zvy$nu ceresnovu §tavu do hrnca a prived’'te do varu

spolu s koreninami.

Na Cere$ne vo varenom vine e e , , .. L.
2 Vmiesajte Skrobovi zmes a za stéleho mieSania povarte dve minuty.

2 kus Ceresne vi§iiové, vel'ky Vmie$ajte Ceres$ne a nechajte cez noc lihovat, potom vyberte korenie.

pohér . . y Pl NP . .
3 Priprava vafli: Pomocou mixéra vyslahajte vajec¢ny bielok, kgm sa zo zmesi

1P Kukuriéng Skrob netvoria pevné $picky. Zmiesajte suché prisady v druhej miske a primiesajte
1 kus ¢ Skorica cela cmar, olej a Zitok. Potom pomaly vmiedajte vaje&n( bielok.
Tkus ¢ Badién celg 4 Zahrejte vaflova¢ a nalejte jednu naberacku cesta na kazdu vaflu.
Hhus ¢ KinZok celg 5 Uvarené vafle podavajte teplé s Ceresriami vo varenom vine a §lahackou.
Na vafle
250¢g Pseni¢na muka
1CL Présok do peciva
25¢g Kakaovy prasok
100 g Cukor
350 ml Cmar
60 ml Olej
2 kus Vajcia, oddelené
2CL ¢ Koreninovy pripravok
na pernicky

Srahagka, na podavanie
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