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Ingrediencie 4 Porcie
 = Kot�nyi Produkte

100 g Tm�v� čokol�d�

125 g M�slo

2 V�jci�

125 g Hnedý cukor

1 PL Inst�ntn� k�v�

100 g Múk�

1 PL K�k�o

50 g G�št�nový krém

125 ml Šľ�h�čk�

1 b�l. Stužov�č

1 ČL Pr�šok do pečiv�

70 g M�sc�rpone

2 b�l.  V�nilkový cukor

Bourbon

1 PL  Koreninový prípr�vok

n� perníčky

Perníkovo-čokol�dové vi�nočné
stromčeky

50—60 Min

Prípr�v�

1 Prípr�v� vi�nočných stromčekov: V mikrovlnnej rúre �lebo v predhri�tej rúre

rozpustite čokol�du � m�slo v m�lom hrnci � odložte n�bok.

2 Zmieš�jte v�jci� s hnedým cukrom, k�vovým pr�škom � v�nilkovým cukrom

Bourbon, potom vmieš�jte zmes rozpustenej čokol�dy � m�sl� � g�št�nový

krém.

3 Zmieš�jte múku, k�k�o, štipku soli, pr�šok do pečiv� � perníkové korenie,

vmieš�jte túto zmes do zvyšného cest� � premieš�jte.

4 Formu s priemerom 20 cm vym�stite �lebo vyložte p�pierom n� pečenie �

predhrejte rúru n� 160 °C (320 °F). N�lejte cesto do formy � pečte �si 30

minút.

5 Vyberte z rúry, nech�jte vychl�dnúť � ostrým nožom rozrežte n� štvrtiny �

potom k�ždú štvrtinu n� polovicu, čím vytvoríte 8 trojuholníkov. Vyrovn�jte

okrúhle okr�je.

6 Tyčovým mixérom vyšľ�h�jte šľ�h�čku � vmieš�jte do nej stužov�č �

v�nilkový cukor Bourbon. Op�trne vmieš�jte m�sc�rpone, n�lejte do

zdobi�ceho vreck� � ozdobte trojuholníky kol�č�. 

7 Z�pichnite odlomené p�ličky Mik�do do stromčekov, �by ste vytvorili

kmene, ozdobte ich hviezdičk�mi �lebo cukrovými guľk�mi � pod�v�jte!


