Ingrediencie 8 Porcie
¢ = Kotanyi Produkte

Na cheesecake

1 kus
90g
220g¢g
159
8 kus

4 CL

Na posgpku

40g
25¢g
559
40g
1 Stipka
1CL

Vajcia
Praskovy cukor
Tvarohovy syr
Mandle, mleté
Tvrdé jablké

/¢ Koreninovy pripravok
na pernicky

Maslo na vytretie misy

Maslo

Cukor

Muka

Vlagské orechy, mleté
Prasok do peciva

¢ Koreninovy pripravok
na pernicky

Na karamelovi omacku

120 g
90 g
200g
509

1 Stipka

4 PL

Praskovy cukor
Voda

Srahagka
Maslo

¢ Morska sol jedla
jédovana

/¢ Koreninovy pripravok
na pernicky

(KOTANYI

1881

Pernikovy cheesecake v
pecenom jablku

@ 60—80Min Q@@ D

Priprava

1 Predhrejte rdru na 180 °C (356 °F) s pouZitim nastavenia teplovzdusnej riry
a vytrite misu na pecenie maslom.

2  Priprava naplne: Zmiesajte tvarohovy syr s vajcom, cukrom a zmesou
korenia na perniky.

3 Odstréafite jadro z jablk bez tak, aby ste neurobili dieru na spodnej strane.
Opatrne vydlabte jablka, kgm stena jablk nebude hrub4 0,5 cm.

L4 Jablka naplite tvarohovou plnkou. Neplrite jablka az po vrch, pretoze zmes
pri peceni zvac¢si objem.

5 Priprava posypky: Vsetky ingrediencie rozotrite na drobivd posypku a
potom riou posypte jablka. Pecte asi 35 — 40 minut, kgm jablkd nezméakn.

6 Priprava karamelovej oméacky: Zohrejte vodu a cukor v hrnci a nechajte

skaramelizovat. ZmieSajte smotanu na $l'ahanie, sol’ a pernikové korenie v
miske.

7 Ked karamel ziska pozadovanu farbu, primie$ajte smotanu na $l'ahanie a
varte d’al$ich 30 sekdnd, kgm zmes opéat nezredne, potom zloZte z ohna.

8 Nakréjajte maslo na kocky a vmiesajte do zmesi. Prepasirujte zmes cez sitko
do misky a odlozte nabok.

9 Vyberte upecené jablka z riry, naservirujte s karamelovou omackou a
podavaijte.
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