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Ingrediencie 8 Porcie
 = Kot�nyi Produkte

N� cheesec�ke

1 kus V�jci�

90 g Pr�škový cukor

220 g Tv�rohový syr

15 g M�ndle, mleté

8 kus Tvrdé j�blk�

4 ČL  Koreninový prípr�vok

n� perníčky

M�slo n� vytretie misy

N� posýpku

40 g M�slo

25 g Cukor

55 g Múk�

40 g Vl�šské orechy, mleté

1 štipk� Pr�šok do pečiv�

1 ČL  Koreninový prípr�vok

n� perníčky

N� k�r�melovú om�čku

120 g Pr�škový cukor

90 g Vod�

200 g Šľ�h�čk�

50 g M�slo

1 štipk�  Morsk� soľ jedl�

jódov�n�

4 PL  Koreninový prípr�vok

n� perníčky

Perníkový cheesec�ke v
pečenom j�blku

60—80 Min

Prípr�v�

1 Predhrejte rúru n� 180 °C (356 °F) s použitím n�st�veni� teplovzdušnej rúry

� vytrite misu n� pečenie m�slom.

2 Prípr�v� n�plne: Zmieš�jte tv�rohový syr s v�jcom, cukrom � zmesou

koreni� n� perníky.

3 Odstr�ňte j�dro z j�bĺk bez t�k, �by ste neurobili dieru n� spodnej str�ne.

Op�trne vydl�bte j�blk�, kým sten� j�bĺk nebude hrub� 0,5 cm.

4 J�blk� n�plňte tv�rohovou plnkou. Neplňte j�blk� �ž po vrch, pretože zmes

pri pečení zv�čší objem.

5 Prípr�v� posýpky: Všetky ingrediencie rozotrite n� drobivú posýpku �

potom ňou posypte j�blk�. Pečte �si 35 – 40 minút, kým j�blk� nezm�knú.

6 Prípr�v� k�r�melovej om�čky: Zohrejte vodu � cukor v hrnci � nech�jte

sk�r�melizov�ť. Zmieš�jte smot�nu n� šľ�h�nie, soľ � perníkové korenie v

miske.

7 Keď k�r�mel získ� pož�dov�nú f�rbu, primieš�jte smot�nu n� šľ�h�nie �

v�rte ď�lších 30 sekúnd, kým zmes op�ť nezredne, potom zložte z ohň�.

8 N�kr�j�jte m�slo n� kocky � vmieš�jte do zmesi. Prep�sírujte zmes cez sitko

do misky � odložte n�bok.

9 Vyberte upečené j�blk� z rúry, n�servírujte s k�r�melovou om�čkou �

pod�v�jte.
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