Sastojci 6 Porcije
¢ = Kotanyi Produkte
3509 Rizota, ohladenog

100 g Pesta od bosiljka, plus
dodatno za serviranje

1 Zligica ¢ Bosiljak usitnjeni

0.5 zlisice ~ @ Zag&insko bilje na
dalmatinski

1 vredica ¢ Crispy POH - Sir i
Zadinsko bilje

Ulje, za przenje

(KOTANYI

1881

Pesto Arancini
@ 150—180 Min @ @ 9

Priprema

U manje pretince kalupa za led rasporedite pesto i zamrznite. U dobro
ohladeni rizoto dodajte bosiljak i Zaginsko bilje na dalmatinski pa
promijesajte.

Uzmite 1-2 Zlice rizota i vlaznim rukama formirajte pljeskavicu. U sredinu
stavite zaledenu kockicu pesta pa zatvorite u kuglicu. Ponavljajte dok ne
potrosite sastojke. Dobit ¢ete 10-12 arancina. Kuglice stavite u zamrziva¢ na
30 minuta.

U jednu zdjelu ulijte 200 ml vode, a u drugu usipajte Kotanyi Crispy Poh. U
lonac ulijte ulje i zagrijte ga na laganoj vatri.

Kuglice kratko umodite u vodu, lagano ocijedite pa uvaljajte u Crispy Poh.

Kad ulje dosegne oko 170 °C, ubacite 2—-3 arancina i przite ih do
zlatnosmede boje.

Vadite ih na cjedilo kako bi se ocijedio viSak ulja. Posluzite uz pesto i
parmezan.



