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Skł�dniki - Ilość osób: 4
 = Kot�nyi Produkte

20 szt M�rshm�llows n� grill�

(duże k�w�łki)

1 szt An�n�s, świeży

4 łyżki Ocet b�ls�miczny

0.5 łyżeczki  Chili miesz�nk�

przypr�w

4 szt Drewni�ne p�tyczki do

sz�szłyków

Pi�nkowe sz�szłyki �n�n�sowe z

polew� b�ls�miczno-chili

10—20 Min

Przygotow�nie

1 An�n�s� obierz ze skórki, odetnij szypułkę i pokrój w kostkę o wielkości ok.

2x2 cm.

2 N�łóż n�przemiennie k�w�łki �n�n�s� i pi�nki n� cienkie drewni�ne

p�tyczki.

3 W misce poł�cz ocet b�ls�miczny z miesz�nk� przypr�w Chili Kot�nyi.

4 Grilluj sz�szłyki n�d ż�rem lub lekko otw�rtym ogniem. Pozost�w do

ostygnięci� i skrop polew� b�ls�miczno-chili.


