Sktadniki - llo§é oséb: 4

¢ = Kotanyi Produkte

1szt Dynia Hokkaido (okoto 14
kg)
30 ml Oliwa z oliwek

1 tyzeczka ¢ Przyprawa do Stodkich
Ziemniakéw Batatow

309 Posiekane, prazone
migdaty

1szt Limonka

L tyzki ¢ Cebulka smazona

(KOTANYD)

Pieczone czastki dyni Hokkaido z
dodatkami

@ 35—40Min @ D

Przygotowanie

1 Rozgrzej piekarnik do 185°C. Umyj dynie, przekréj ja na pét, usun pestkii

pokrdj na 8 kawatkéw o szerokosci okoto 4+—5 cm.

2 W matej miseczce wymieszaj oliwe z przyprawa do batatéw Kotanyi, a

nastepnie posmaruj mieszanka kazdy kawatek dyni. Przetéz dynie na
blache i piecz przez 15 minut. Nastepnie obré¢ kawatki na druga strone i
piecz przez kolejne 15 minut.

3 Upieczong dynieg przetéz na pétmisek. Posyp prazonymi migdatami i cebulka

smazong Kotanyi, a nastepnie skrop sokiem z limonki i posyp startg skorka z
limonki. Podawaj od razu.



