Sktadniki - llo§é oséb: 4

¢ = Kotanyi Produkte

4 szt
8 tyzek
6 tyzek

2 tyzki

W hyzki
3 tyzki

1 szczypta

1 szczypta

Ziemniaki, duze ze skérka
Kremowy serek
Jogurt naturalny

Kolendra, §wiezo
posiekana

Migdaty, posiekane
¢ Curry

¢ Chili mieszanka
przypraw

¢ S6l Morska
gruboziarnista jodowana

(KOTANYD)

Pieczone ziemniaki z kremowo
jogurtowym curry i migdatami
@ 45—-60 Min @ P

Przygotowanie

1 Zawin kazdy ziemniak w folie aluminiows i uktadaj bezposrednio na zarze
lub grillu. Po okoto 40-45 minutach naktuj je widelcem, aby sprawdzi¢, czy
sg miekkie.

2 Wymieszaj $mietane z jogurtem, mieszanka Kotanyi Curry, chilii odrobina
soli.

3 Zdejmij ziemniaki z grilla i przekrdj je wzdtuz. Poszerz nieco szczeline, aby
utatwi¢ wypetnienie kremem curry.

4 Przed podaniem posyp faszerowane pieczone ziemniaki posiekana kolendra
i migdatami.



