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Skł�dniki - Ilość osób: 4
 = Kot�nyi Produkte

4 szt Ziemni�ki, duże ze skórk�

8 łyżek Kremowy serek

6 łyżek Jogurt n�tur�lny

2 łyżki Kolendr�, świeżo

posiek�n�

4 łyżki Migd�ły, posiek�ne

3 łyżki  Curry

1 szczypt�  Chili miesz�nk�

przypr�w

1 szczypt�  Sól Morsk�

grubozi�rnist� jodow�n�

Pieczone ziemni�ki z kremowo

jogurtowym curry i migd�ł�mi

45—60 Min

Przygotow�nie

1 Z�wiń k�żdy ziemni�k w folię �luminiow� i ukł�d�j bezpośrednio n� ż�rze

lub grillu. Po około 40-45 minut�ch n�kłuj je widelcem, �by spr�wdzić, czy

s� miękkie.

2 Wymiesz�j śmiet�nę z jogurtem, miesz�nk� Kot�nyi Curry, chili i odrobin�

soli.

3 Zdejmij ziemni�ki z grill� i przekrój je wzdłuż. Poszerz nieco szczelinę, �by

uł�twić wypełnienie kremem curry.

4 Przed pod�niem posyp f�szerow�ne pieczone ziemni�ki posiek�n� kolendr�

i migd�ł�mi.


