Sktadniki - llo§é oséb: 4

¢ = Kotanyi Produkte

4 szt

12 tyzek
2 tyzki
3 tyzki

10 szt

2 tyzki

3 tyzki

3 tyzki

1 szczypta

1 szczypta

Ziemniaki, duze ze skérka
Smietana kreméwka

Olej stonecznikowy

Biaty ocet winny

Grzyby (portobello,
boczniaki krélewskie)

Pietruszka, $wiezo
posiekana

¢ Grill do Warzyw
mieszanka przyprawowa

¢ Cebulka smazona

¢ Pieprz Kolorowy
ziarnisty

@ Sél Morska
gruboziarnista jodowana

(KOTANYI

1881

Pieczone ziemniaki ze Smietana,
grzybami i Swiezg pietruszka
@ 45—-60 Min @ @ D

Przygotowanie

1 Zawin ziemniaki w folie aluminiowa i uktadaj bezposrednio na zarze lub
grillu. Po okoto 40-45 minutach sprawdz widelcem czy sa miekkie.

2 Smietane wymieszaj z mieszanka przypraw do warzyw Kotanyi GRILL i
pieprzem.

3 Pieczarki pokréj na kawatki wielko$ci kesa i podsmaz na patelni z oliwa i sola.
Deglasuj octem i odstaw.
L4 Zdejmij miekkie ziemniaki z grilla i przekréj wzdtuz.

5 Poszerz szczeling w ziemniakach i wypetnij kwasng $§mietang i grzybami.
Przed podaniem posyp $wiezo posiekang natka pietruszkii chrupiaca
cebulg Kotanyi.



