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Skł�dniki - Ilość osób: 4
 = Kot�nyi Produkte

4 szt Ziemni�ki, duże ze skórk�

12 łyżek Śmiet�n� kremówk�

2 łyżki Olej słonecznikowy

3 łyżki Bi�ły ocet winny

10 szt Grzyby (portobello,

boczni�ki królewskie)

2 łyżki Pietruszk�, świeżo

posiek�n�

3 łyżki  Grill do W�rzyw

miesz�nk� przypr�w

3 łyżki  Cebulk� sm�żon�

1 szczypt�  Pieprz Kolorowy

zi�rnisty

1 szczypt�  Sól Morsk�

grubozi�rnist� jodow�n�

Pieczone ziemni�ki ze śmiet�n�,
grzyb�mi i śwież� pietruszk�

45—60 Min

Przygotow�nie

1 Z�wiń ziemni�ki w folię �luminiow� i ukł�d�j bezpośrednio n� ż�rze lub

grillu. Po około 40-45 minut�ch spr�wdź widelcem czy s� miękkie.

2 Śmiet�nę wymiesz�j z miesz�nk� przypr�w do w�rzyw Kot�nyi GRILL i

pieprzem.

3 Piecz�rki pokrój n� k�w�łki wielkości kęs� i podsm�ż n� p�telni z oliw� i sol�.

Degl�suj octem i odst�w.

4 Zdejmij miękkie ziemni�ki z grill� i przekrój wzdłuż.

5 Poszerz szczelinę w ziemni�k�ch i wypełnij kw�śn� śmiet�n� i grzyb�mi.

Przed pod�niem posyp świeżo posiek�n� n�tk� pietruszki i chrupi�c�

cebul� Kot�nyi.


