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Skł�dniki - Ilość osób: 4
 = Kot�nyi Produkte

N� ok. 650 g ci�steczek

90 g Bi�łk� (ok. 3 sztuk)

150 g Cukier, bi�ły

100 g Posiek�ne migd�ły

200 g Piernik, pokruszony

5 g  Przypr�w� korzenn�

do Piernik�

1 szczypt�  Sól S�lvit�

200 g Orzechy l�skowe, c�łe

200 g Polew� czekol�dow�

Piernikowe poc�łunki

15—30 Min

Przygotow�nie

1 Ubij bi�łk� z cukrem i sol� do uzysk�ni� sztywnej pi�ny.

2 Ostrożnie dod�j posiek�ne migd�ły, okruchy piernik� i miesz�nkę przypr�w

do piernik� od Kot�nyi.

3 Wypełnij ręk�w cukierniczy miesz�nk� i z� pomoc� perforow�nej dyszy

wycisk�j kółk� n� bl�chę wyłożon� p�pierem do pieczeni�. Umieść orzech

l�skowy pośrodku k�żdego kółk�.

4 Piecz w piek�rniku n�grz�nym do 140 °C przez ok. 15 minut.

5 Z�nurz k�żdego c�łusk� do połowy w polewie czekol�dowej i odłóż n� ruszt.


