(KOTANYI

1881

Piernikowe Swigteczne choinki z
czekolada

@ 50—-60 Min @@ D

Przygotowanie

1 Przygotowanie $wigtecznych choinek: rozpué¢ czekolade i masto w matym

Sktadniki - llo§¢ oséb: 4 garnku, w kuchence mikrofalowej lub w rozgrzanym piekarniku i odstaw na
¢ = Kotanyi Produkte bok.
100 g Gorzka czekolada 2 Zmieszaj jajka z brazowym cukrem, kawa rozpuszczalng, Cukrem z
105 Mach prawdziwg Wanilig Bourbon Kotényi, a nastepnie dodaj do masy roztopiona
g asto
czekolade, masto oraz krem kasztanowy.
2 szt. Jajko
3 Do masy dodaj make, kakao, szczypte soli, proszku do pieczenia i
125¢g Brazowy cukier . . L. . . . .
Przyprawe korzenng do Piernika Kotanyi, a nastepnie wymieszaj wszystkie
11yzka Kawa rozpuszczalna sktadniki.
100 Mak: . . . . 2 .

° e L4 Tortownice o $rednicy 20 cm nasmaruj ttuszczem lub wytéz papierem do
yzka Kakao pieczenia i rozgrzej piekarnik do temperatury 160°C. Wlej ciasto do formy i
50¢g Krem kasztanowy piecz przez okoto 30 minut.

125 ml Smietana kremowka 5 Wyjmij z piekarnika i poczekaj, az ostygnie. Za pomoca ostrego noza pokréj
1 op. Stabilizator do $mietany ciasto na 4 czesci, a nastepnie kazdg éwiartke przekréj na pét, aby

I1yzeczka  Proszek do pieczenia utworzy¢ 8 tréjkatéw. Wyprostuj zaokraglone krawedzie.

6 Zapomoca recznego blendera ubij §mietane, wymieszaj stabilizator

70g Mascarpone
) ) $mietany z Cukrem z prawdziwg Wanilig Bourbon Kotényi. Powoli dodawaj
2 op. ¢ Cukier z prawdziwg K . . . i R .
Wanilia Bourbon mascarpone, wlej do rekawa cukierniczego i udekoruj tréjkaty ciasta.
11yzka ¢ Przyprawa korzenna 7  Whbij w tréjkaty czekoladowe paluszki Mikado, aby utworzyé¢ pnie, udekoruj
do Piernika choinki gwiazdami lub cukrowymi kuleczkami i ciesz sig¢ smakiem!




