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Skł�dniki - Ilość osób: 4
 = Kot�nyi Produkte

100 g Gorzk� czekol�d�

125 g M�sło

2 szt. J�jko

125 g Br�zowy cukier

1 łyżk� K�w� rozpuszcz�ln�

100 g M�k�

1 łyżk� K�k�o

50 g Krem k�szt�nowy

125 ml Śmiet�n� kremówk�

1 op. St�biliz�tor do śmiet�ny

1 łyżeczk� Proszek do pieczeni�

70 g M�sc�rpone

2 op.  Cukier z pr�wdziw�

W�nili� Bourbon

1 łyżk�  Przypr�w� korzenn�

do Piernik�

Piernikowe świ�teczne choinki z
czekol�d�

50—60 Min

Przygotow�nie

1 Przygotow�nie świ�tecznych choinek: rozpuść czekol�dę i m�sło w m�łym

g�rnku, w kuchence mikrof�lowej lub w rozgrz�nym piek�rniku i odst�w n�

bok.

2 Zmiesz�j j�jk� z br�zowym cukrem, k�w� rozpuszcz�ln�, Cukrem z

pr�wdziw� W�nili� Bourbon Kot�nyi, � n�stępnie dod�j do m�sy roztopion�

czekol�dę, m�sło or�z krem k�szt�nowy.

3 Do m�sy dod�j m�kę, k�k�o, szczyptę soli, proszku do pieczeni� i

Przypr�wę korzenn� do Piernik� Kot�nyi, � n�stępnie wymiesz�j wszystkie

skł�dniki.

4 Tortownicę o średnicy 20 cm n�sm�ruj tłuszczem lub wyłóż p�pierem do

pieczeni� i rozgrzej piek�rnik do temper�tury 160°C. Wlej ci�sto do formy i

piecz przez około 30 minut.

5 Wyjmij z piek�rnik� i poczek�j, �ż ostygnie. Z� pomoc� ostrego noż� pokrój

ci�sto n� 4 części, � n�stępnie k�żd� ćwi�rtkę przekrój n� pół, �by

utworzyć 8 trójk�tów. Wyprostuj z�okr�glone kr�wędzie.

6 Z� pomoc� ręcznego blender� ubij śmiet�nę, wymiesz�j st�biliz�tor

śmiet�ny z Cukrem z pr�wdziw� W�nili� Bourbon Kot�nyi. Powoli dod�w�j

m�sc�rpone, wlej do ręk�w� cukierniczego i udekoruj trójk�ty ci�st�.

7 Wbij w trójk�ty czekol�dowe p�luszki Mik�do, �by utworzyć pnie, udekoruj

choinki gwi�zd�mi lub cukrowymi kuleczk�mi i ciesz się sm�kiem!


