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1881

Pierogi z ziemniakami, serem i
smazona cebulka

@ 6070 Min @ @

Przygotowanie

Sktadniki - llo§é oséb: 4

¢ = Kotanyi Produkte

Na ciasto
Do farszu dodaj ziemniaki, oba sery, $mietane, sél, wedzong papryke i

350¢g Maka pszenna (typ cebule granulowana. Z masy uformuj mate kulki i utéz je na tacy.

uniwersalny) . . . . .. . .

Ciasto podziel na dwie czeéci. Jedna potowe owih folig, a druga cienko

100 ml Letnia woda rozwatkuj (ok. 1 mm). Szklanka lub wykrawaczem (6—7 cm $rednicy) wytnij

30 ml Mleko kétka.

1yzka Olej Na érodku kazdego kétka potéz kulke farszu, brzegi posmaruj wodg i zlep

0.5 tyzeczki  Sdl pieroga. Jesli chcesz, mozesz zrobi¢ falowany wzér na brzegach. Powtarzaj
z resztg ciasta i farszu.

Na farsz . . . . . .. .
Zagotuj osolong wode w garnku. Wrzucaj pierogi partiami i gotuj 2—-3

350¢g Ugotowane, utluczone minuty, az wyptyna na powierzchnie. Wyjmuj tyzka cedzakowa, odsaczaj i

ziemniaki odktadaj na tace.
180 Ty 69 (biat lub . £z . . .. o e .
° q:vaa:;g (biaty ser lu Na patelni rozpu$é¢ masto. Dodaj ugotowane pierogi i podsmazaj kilka minut,

az nabiorg ztotej skérki. Podawaj ze smazong cebulka, $mietang i pietruszka.

60g Ser typu trapist, starty

11yzka Kwaséna $mietana

0.5 tyzeczki Sél

0.25 ¢ Papryka Wedzona

tyzeczki stodka mielona

0.5 tyzeczki @ Czosnek granulowany

20g Masto

4 tyzki ¢ Cebulka smazona

100 g Kwaséna $mietana

11yzka Swieza natka pietruszki

W misce potfacz wode, olej, mleko i sél, wymieszaj trzepaczka. Dodaj make,
zamieszaj tyzka, a nastepnie zagnieé recznie na gtadkie, miekkie ciasto (ok.
10 minut). Jesli bedzie zbyt klejace, dodaj 1-2 tyzki maki. Uformuj kule, owin
folig spozywcza i odstaw na 30 minut.



