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Skł�dniki - Ilość osób: 4
 = Kot�nyi Produkte

Do przygotow�ni� pierożków

z tw�rogiem w�niliowym

250 g Tw�róg (20% tłuszczu)

1 szt. J�jo, org�niczne

1 szt. Żółtko

40 g Roztopione m�sło

90 g Bułk� t�rt�, bi�ł�

1 łyżeczk� Skrobi� kukurydzi�n�

125 g M�sło

150 g Bułk� t�rt�, bi�ł�

1 łyżk�  Cukier z pr�wdziw�

W�nili� Bourbon

1 szczypt�  Sól Morsk�

grubozi�rnist� jodow�n�

Do przygotow�ni� gruszek o �rom�cie

k�rd�monu

2 szt. Gruszki konserwowe

1 łyżk� Skrobi� kukurydzi�n�

250 ml Sok gruszkowy

2 łyżki Miód

0.5 łyżeczki  K�rd�mon mielony

2 szt.  Goździki c�łe

1 szt.  W�nili� Bourbon l�sk�

Pierożki z tw�rogiem
w�niliowym i gruszk�mi
konserwowymi o �rom�cie
k�rd�monu

45—60 Min

Przygotow�nie

1 Aby przygotow�ć pierożki, wymiesz�j wszystkie skł�dniki n� gł�dk� m�sę

i wst�w do lodówki n� około 2 godziny.

2 W tym cz�sie obierz i wydr�ż gruszki or�z pokrój je w ósemki.

3 Zeskrob l�skę w�nilii or�z dod�j mi�ższ w�nilii, l�skę i goździki do soku

gruszkowego. Doprow�dź do wrzeni�.

4 Wymiesz�j z miodem i k�rd�monem or�z duś c�łość przez chwilę. Pod

koniec usuń l�skę w�nilii i goździki.

5 Zmiesz�j skrobię kukurydzi�n� z niewielk� ilości� zimnej wody i użyj jej do

lekkiego z�gęszczeni� soku gruszkowego. N� koniec włóż ósemki gruszki do

soku i zdejmij g�rnek z ogni�.

6 Z ci�st� uformuj średniej wielkości pierożki i delik�tnie gotuj je w osłodzonej

wodzie przez około 20 minut.

7 W tym cz�sie rozpuść resztę m�sł� w rondelku, � n�stępnie dod�j bułkę

t�rt�.

8 Ugotow�ne pierożki krótko ods�cz i obtocz w m�śle z bułk� t�rt�.

9 Pod�j z gruszk�mi i posyp cukrem pudrem.


