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Pikans Dutch Baby
@ 35—45Perc @ @

Elkészités

1 Melegitsd el6 a stit6t 200 fokra. Az 6ntottvas serpenydket kend meg egy kis

vajjal, és tedd be a silitébe melegedni.

2 Olvaszd meg a vajat. Ezutan keverd &ssze a tojasokat a liszttel, a séval, egy

Osszetevék L f& részére csipetnyi borssal, a tejjel és az olvasztott vajjal, hogy sima tésztat kapj.

¢ = Kotényi Produkte Keverd bele a provence-i fliszerkeveréket.

8 ek Vaj 3 Most mér kiveheted a forré serpenydket a siitébél, és szétoszthatod

8 db Tojas kozottik a tésztat. Ezutan a tepsit tedd vissza a slitSbe, és stisd 20-25

320 ml Tej percig-

170 g Liszt 4 A Dutch Baby-t klildnb6z8 hozzavaldkkal fel lehet dobni. Példaul burratéval,
rukkolaval, friss paradicsommal vagy alternativaként prosciutto cottéval. De

1 csipet ¢ Tengeri s6, durva R L S ety 2 . .

szemi a fustolt lazaccal, tormaval és kapormartassal készlilt valtozat is csodalatos

2 csipet @ Provence fliszerkeverék e

1 csésze Friss fliszerndvény

8 db Koktélparadicsom

1db Burrata

1 csésze Rukkola

2 szelet Prosciutto Cotto

2 szelet Flstolt lazac

2 tk Tormakrém

2 ek Kaporszész

Ontéttvas serpenys




