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Zut�ten für 6 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

Für den s�lzigen Mürbteig

600 g Weizen Univers�lmehl

400 g Weiche (nicht flüssig)

Butter

1 Stk. Bio Ei

2 Stk. Bio Eidotter

1 TL  Meers�lz jodiert grob

70 g Sehr fein geriebener

P�rmes�n

2 EL Milch

3 EL  Tosk�n� Kr�uter

Pik�nte K�se-Osterh�senkekse

40—50 Min

Zubereitung

1 Für den Teig wird d�s Ei mit zwei Eidottern, dem Mehl und der weichen

Butter zu einem Teig verknetet. Anschließend den Teig für etw� 20 Minuten

im Kühlschr�nk ruhen l�ssen.

2 N�ch dieser Zeit die Arbeitsfl�che mit etw�s Mehl bestreuen und den Teig

�usw�lken. Der Teig sollte d�bei etw� 2-3 mm dick sein. D�n�ch mit den

Ausstechformen �usstechen. Ein B�ckblech mit B�ckp�pier �uslegen und

die Kekse d�r�uf mit etw�s Abst�nd zuein�nder �uflegen.

3 In einer Schüssel den sehr fein geriebenen P�rmes�n mit den Tosk�n�

Kr�utern vermengen.

4 Die Kekse mit Milch dünn bepinseln und d�nn mit dem K�se bestreuen. Die

Kekse d�nn im Ofen für etw� 10- 12 Minuten b�cken bis der K�se goldbr�un

ist.


