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Pikanten pis¢anec s hariso in
sladkim krompirjem

@ 45-50Min Q@@ D

Priprava

1 Pedico segrejte na 200°C. Medtem olupite krompir in ga nareZite na 2 cm

Sestavine 2 Porcije siroke kocke. PoloZite jih na peka& obloZen s papirjem za peko in jih

¢ = Kotanyi Produkte pokapajte z oljénim oljem ter zacinite s soljo in poprom. Dobro premesajte in
pecite 25 minut, da krompir postane mehek.

450 g Sladkega kromprija

] Rdeta Eobula 2V manjsi posodi zmesajte 3 Zlice oljénega olja, 2 Zlici zacimbne mesanice
Harisa, 1zlico ¢esna v prahu ter nekaj soli in popra.

280¢g Piséandjih filejev

. 3 Splahnite pis¢ancje meso, ga osusite ter marinirajte s harisino mesanico.
1 konzerva  Cicerike

Dodaijte k krompirju ter pecite 20 minut.

10g SveZega petersilja
L4 Operite ¢iceriko in jo marinirajte s preostalo harisino mesanico. Dodajte jo
0.5 Limone .
na pekac.
150 g Grskega jogurta
5 Narezite rdeco ¢ebulo in jo zadnjih 10 minut peke dodajte v pecico.
Oljéno olje
» 6 Jogurt zmesajte z nekaj popra, soli ter esna v prahu.
2 Zlici ¢ Harisa

¢ Gesen, mieti 7 Nasekljajte petersilj ter ga potresite ez peceno jed in pokapajte s sokom

limone.
¢ Poper &rni celi
8 Zelenjavo ter pis¢ance postrezite na krozniku zraven jogurtove pomake.
¢ Morska sol jodirana
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