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S�stojci 6 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

200 g T�mne čokol�de

120 g M�sl�c�

4 kom J�j�

100 g Šećer�

1 vrećic�  Bourbon V�nilin Šećer

1 prtohv�t  Chili s morskom soli

80 g Br�šn�

Pik�ntn� čokol�dn� l�v� tort�
45—55 Min

Priprem�

1 Pećnicu z�grijte n� 180°. U t�vi otopite m�sl�c, � z�tim dod�jte grubo

n�sjeck�nu čokol�du. Z� s�vršenu konzistenciju povremeno miješ�jte dok se

čokol�d� ne otopi.

2 K�lup n�m�žite m�sl�cem ili nekim biljnim uljem

3 U zdjelu promiješ�jte j�j�, šećer, prstohv�t chilij� s morskom soli. Z�tim

dod�jte smjesu m�sl�c� i čokol�de i dobro promiješ�jte. Smjesu izlijte u

prethodno n�m�šćene k�lupe z� mu�ne i pecite u pećnici točno 13 minut�.

4 Potom ih izv�dite iz pećnice i m�le l�v� kol�če okrenite n� t�njur. Z�činite s

m�lo šećer� i chilij� te poslužite toplo.


