Sestavine 6 Porcije
¢ = Kotanyi Produkte

1

2

200 g
2 Zlici
400 ml
1 Zlici

1 zlicka

1 §Cepec

1 Zlica

Cebula

Stroka cesna

Suhe rdece lece
Oljénega olja
Zelenjavne ju$ne osnove
Limetinega soka

¢ Harisa

@ Poper pisani celi

¢ Morska sol jodirana

(KOTANYI

1881

Pikantna lecina pomaka
@ 30—40Min @ D D

Priprava

1 Olupite in drobno nasekljajte ¢ebulo in ¢esen.
2 Leco stresite v cedilo, sperite s hladno vodo in pustite, da se odcedi.

3V ponvi segrejte olj¢no olje n poprazite ¢ebulo ter Cesen, dokler ne
posteklenita.

L4 Dodajte leCo in meSanico za¢imb harisa ter na hitro preprazite.

5 Prilijte jusno osnovo, pokrijte in kuhajte priblizno 15 do 20 minut, dokler le¢a
ne postane mehka.

6 Kuhano le¢o fino zmiksajte s pali¢nim mesalnikom in zadinite po okusu z
limetinim sokom, soljo in poprom.

7 Pred postrezbo pomako ohladite.

NAMIG: Nasvet: Kot dodatek priporo¢amo prazene araside.



