Ingredients 6 Portions
¢ = Kotanyi Produkte

1 kus

2 kusy
200 g

2 pol.lz.
2 &aj.lz.
400 ml
1 pol.lz.
1 §petka

1 pol.lz.

1 pol.lz.

Cibule

Strouzku cesneku
Cervené &otky, nevatena
Olivového oleje

¢ Asijské bylinky
Zeleninového vgvaru
Limetkové stavy

@ Pepf &tyf barev

¢ Moiska stil s jodem

Rajc¢atového protlaku

(KOTANYI

1881

Pikantni Cockovy dip

@ 30—40 Min

Preparation

1
2

Cibuli a ¢esnek oloupejte a nakrajejte nadrobno.
Cogku vysypte do sita, proplachnéte studenou vodou a nechte okapat.

Na péanvi rozehtejte olivovy olej a osmahnéte na ném cibuli a ¢esnek do

prisvitna.

Pridejte cocku, smés koreni asijskgch bylinek a rajéatovy protlak a kratce
orestujte.

Zalijte zeleninovgm vgvarem, prikryjte a varte pfiblizné 15 az 20 minut,
dokud ¢ocka nezmékne.

Uvaienou ¢ocku rozmixujte ruénim mixérem najemno a podle chuti dochutte

limetkovou $tavou, soli a pepfem.

Pomazanku nechte vychladnout, dokud nebude ptipravena k podavani.

HINT: Tip: Jako ptizdobu doporucujeme prazené arasidy.



