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S�stojci 6 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

400 g Bundeve

10 jušnih

žlic�

Hl�dne vode

120 g M�sl�c�

1 p�kir�nje Suhog kv�sc�

10 jušnih

žlic�

Mlijek�

100 g Šećer�

600 g Br�šn�

1 jušn� žlic�  Golden Milk Mješ�vin�

Z�čin�

1 kom  V�nilij� Bourbon cijeli

št�pić

Pik�ntni i sl�tki kruh od bundeve
90—100 Min

Priprem�

1 Bundevu izrežite n� kockice i kuh�jte u loncu s 10 žlic� vode oko 15 minut�.

K�d kocke omekš�ju, n�pr�vite pire s m�lo soli i r�stopljenim m�sl�cem.

2 Br�šno i suhi kv�s�c pomiješ�jte u posudi. Z�tim dod�jte pire, mlijeko, šećer i

Golden Milk te pomoću mikser� sve z�jedno dobro promiješ�jte.

3 Dobiveno tijesto pokrijte i pustite d� odm�r� oko 40 minut�. Tijesto st�vite u

k�lup (dug 30 cm) z� pečenje kruh� koji ste prethodno prem�z�li m�sl�cem i

ost�vite d� odm�r� još 20 minut�.

4 Kruh pecite 60 minut� u prethodno z�grij�noj pećnici n� 200°.

5 Pustite d� se kruh ohl�di, � m�lo k�snije uživ�jte uz š�licu k�ve ili č�j�.


