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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

Z� krumpir:

500 g Krumpir�

4 žlice  Western Style

1 žlic� BIljnog ulj�

Z� burger:

600 g Miješ�nog mljevenog

mes�

0.5

p�kir�nj�

 Secrets of USA

Americ�n Burger

2 kom R�jčice

12 kom Kriški sl�nine

4 kom J�j�

50 g  Prženi Luk

100 g M�joneze

100 g BBQ um�k�

Listovi s�l�te

1 prstohv�t  P�p�r š�reni u zrnu

1 prstohv�t  Him�l�jsk� sol

Pik�ntni krumpiri s dom�ćim

burgerom

40—45 Min

Priprem�

1 N�režite krumpir n� ploške od 5 mm i pomiješ�jte s Kot�nyi Spice up my

Pot�to Western Style mješ�vinom z�čin� i biljnim uljem. Krumpir st�vite n�

lim z� pečenje obložen p�pirom z� pečenje i pecite u prethodno z�grij�noj

pećnici n� 200°C oko 30 minut� dok ne porumene.

2 U međuvremenu, z�činite mljeveno meso s Kot�nyi Secrets of USA Americ�n

Burger mješ�vinom z�čin� i oblikujte četiri pljesk�vice. R�jčice n�režite n�

ploške i n� t�vi pržite sl�ninu dok ne post�ne hrsk�v�.

3 Pecite pljesk�vice n� t�vi s m�lo ulj� oko 5 minut� s obje str�ne, � z�tim ih

ost�vite n� toplom. Ispecite j�j� i z�činite solju i p�prom.

4 Prepolovite peciv� z� h�mburgere, po želji ih l�g�no tostir�jte i n�punite ih

s�stojcim� z� burger. Poslužite uz hrsk�ve krumpire.

SAVJET:  Ako volite pik�nt�n okus, m�jonezu možete dod�tno z�činiti s

Kot�nyi Chipotle dimljenim chili p�pričic�m�!


