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Cibula

Straéiky cesnaku
Cervena $o3ovica, sucha
Olivovy olej

¢ Tandoori India
Zeleninovy vgvar
Limetkova $tava

¢ Stvorfarebné korenie
celé

¢ Morska sof jedla
jédovana
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Pikantnyg SoSovicovy dip
@ 30—40 Min

Priprava

1 Cibulu a cesnak o$Upte a nakrajajte nadrobno.

2 So3ovicu vysypte do sita, preplachnite studenou vodou a nechajte
odkvapkat.

3 Na panvici rozohrejte olivovy olej a orestujte na riom cibulu a cesnak, kgm
nie su priesvitné.
L4  Pridajte SoSovicu a zmes korenia a kratko orestuijte.

5 Zalejte zeleninovou polievkou, prikryte a varte priblizne 15 az 20 minut, kgm
SoSovica nezmékne.

6 Uvarenu SoSovicu najemno rozmixujte ruéngm mixérom a podla chuti
dochutte limetkovou §tavou, sol'ou a korenim.

7 Natierku chladime, kgm nie je pripravena na podévanie.

NAPOVEDA: Tip: Ako prilohu odporti&ame prazené arasidy.



