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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

16 kom. Pilećih b�t�k�

2 jušne žlice Suncokretov� ulj�

2 jušne žlice Med�

4 kom. Kukuruz� u klipu,

kuh�nog

20 g M�sl�c�

3 jušne žlice  Grill Piletin� Mješ�vin�

Z�čin�

 Morsk� sol grub�

 P�p�r crni mljeveni

Pileći b�t�ci s m�rmel�dom od

med�

30—40 Min

Priprem�

1 Isperite pileće b�t�ke hl�dnom vodom i osušite ih t�pk�jući suhim

p�pirn�tim ručnikom. Prerežite kožu oko kosti n� vrhu.

2 Od suncokretov� ulj�, mješ�vine z�čin� Kot�nyi Grill Piletin� i med�

n�pr�vite m�rin�du i prem�žite b�t�ke polovinom m�rin�de.

3 Pecite klipove kukuruz� s m�sl�cem, � z�tim posolite i pop�prite.

4 Pecite b�t�ke s� svih str�n� ukupno 10 minut� uz dod�v�nje preost�le

m�rin�de pred kr�j pečenj�. Istodobno n� roštilju pecite klipove kukuruz� d�

lijepo posmeđe.

5 Servir�jte pileće b�t�ke s roštilj� s klipovim� pečenog kukuruz� i poslužite.


