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S�stojci 2 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

1 jušn� žlic� Limunovog sok�

1 č�jn�

žličic�
 Češnj�k u gr�nul�m�

1 č�jn�

žličic�
 Peršin usitnjeni

2 jušne žlice Oct�

1 č�jn�

žličic�
 Orig�no usitnjeni

1 č�jn�

žličic�
 Chili Peperoncini

mrvljeni

40 ml Ulj�

1 jušn� žlic�  Grill Piletin� Mješ�vin�

Z�čin�

G Ocijeđenih kukuruz�

12 kom Pilećih b�t�k�

1 jušn� žlic� Med�

8 jušnih

žlic�

M�slinovog ulj�

Pileći b�t�k s kukuruznim
chimichurrijem

70—90 Min

Priprem�

1 Z�počnite s Chimichurrijem. Pomiješ�jte češnj�k u gr�nul�m�, limunov sok,

peršin, orig�no, 2 žlice oct�, chili peperoncini i ulje te pustite d� odstoji 10

minut�.

2 Procijedite kukuruz te g� tostir�jte n� t�vi s m�lo m�slinovog ulj�.

3 Z� pileće b�tke, u posudi pomiješ�jte m�slinovo ulje s medom i Kot�nyi Grill

piletinom.

4 Z�režite pileće b�tke ispod hrsk�vice sve do kosti. Sve tetive treb� odsjeći.

Nožem uklonite hrsk�vicu n� donjem kr�ju i m�lo gurnite kožu prem� gore.

5 Prem�žite pileće b�tke m�rin�dom i pustite d� odmore 20 minut�. U

međuvremenu z�grijte roštilj ili pećnicu n� 200 stupnjev�.

6 Pecite 30 do 40 minut�. Poslužite uz chimichurri i kukuruz.


