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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

1 kom Piletin�, n�rez�n� n�

kom�de, pribl. 1,2 kg

1 jušn� žlic� Svinjsk� m�st

4 kom Luk

250 ml Vrhnje

0.5 č�jn�

žlic�

 M�žur�n usitnjeni

1 jušn� žlic�  P�prik� sl�tk�

delik�tesn� mljeven�

Vod�

Z� okruglice s j�jim�

500 g Br�šno

250 ml Mlijeko

3 kom Org�nsk� j�j� M

1 prstohv�t  Kuhinjsk� sol

1 prstohv�t  Mušk�tni or�ščić

mljeveni

1 prstohv�t  P�p�r crni mljeveni

Pileći p�prik�š s okruglic�m�

60—70 Min

Priprem�

1 U posudi z� složen�c popržite luk (n�rez�n uzdužno) u velikoj žlici svinjske

m�sti. Umiješ�jte vrhom punu jušnu žlicu pr�ve p�prike i pol� č�jne žlice

usitnjenog m�žur�n�, � z�tim dod�jte piletinu n�rez�nu n� kom�de.

Z�činite solju, dobro promiješ�jte i pustite d� se nekoliko minut� pirj�

pokriveno n� l�g�noj v�tri.

SAVJET:  Umjesto posude z� složen�c možete upotrijebiti bilo koju

posudu.

2 Z�tim dod�jte jušnu žlicu vode i ost�vite piletinu d� se peče dok ne post�ne

mek�n�, p�zeći d� ne z�gori.

3 Pri posluživ�nju možete dod�ti i 250 ml vrhnj� po ukusu, � okruglice s j�jim�

složite oko rub� posude.

4 Z� pripremu okruglic� s j�jim� z�mijesite sve s�stojke u umjereno čvrsto

tijesto, � z�tim s pomoću dvije č�jne žlice oblikujte okruglice i kuh�jte ih u

kipućoj posoljenoj vodi dok ne ispliv�ju n� površinu.


