
1 / 1

S�st�v 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

1 kom�d� Piletin�, isečen� n�

kom�de, oko 1,2 kg

1 k�šik� M�st

4 kom�d� Luk

250 ml P�vl�k�

0.5 k�šičic�  M�jor�n, mrvljeni

1 k�šik�  P�prik�, sl�tk�

dimljen�

Vod�

Z� knedle s� j�jim�

500 g Br�šno

250 ml Mleko

3 J�j�

1 prstohv�t  Kuhinjsk� so

1 prstohv�t  Musk�tni or�ščić,

mleveni

1 prstohv�t  Biber crni, mleveni

Pileći p�prik�š s� knedl�m�

60—70 Min.

Priprem�

1 U posudi z� p�prik�š ispržite luk isečen po dužini n� izd�šnoj k�šici m�sti.

Umeš�jte punu k�šiku z�činske p�prike i pol� k�šičice zdrobljenog m�jor�n�,

p� dod�jte piletinu isečenu n� kom�de. Posolite i dobro promeš�jte, p�

kuv�jte poklopljeno, nekoliko minut�.

SAVET:  Umesto posude z� p�prik�š možete d� upotrebite bilo koju

posudu.

2 Z�tim dod�jte k�šiku vode i ost�vite piletinu d� se kuv� dok ne omekš�, �li

p�zite d� ne z�gori.

3 Z� posluživ�nje, t�kođe možete d� dod�te 250 ml p�vl�ke po ukusu i d�

knedle s� j�jim� poređ�te po ivici činije.

4 Z� knedle s� j�jim� pomeš�jte sve s�stojke u tvrđe testo, p� pomoću dve

k�šičice oblikujte knedle i kuv�jte ih u ključ�loj posoljenoj vodi dok ne

ispliv�ju n� površinu.


