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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

4 kom Pileći b�t�ci

3 kom Češnj�k, češnjevi

1 kom Luk, veliki

500 g Krumpir

M�slinovo ulje

1 č�jn� žlic�  Morsk� sol grub�

1 prstohv�t  P�p�r crni zrno

3 jušn�

žlic�
 Ružm�rin sjeck�ni

Piletin� s ružm�rinom
50—60 Min

Priprem�

1 Z�grijte pećnicu n� 160 °C (347 °F) s pomoću post�vke konvekcijskog

grij�nj�.

2 U duboku posudu ulijte približno 1 cm m�slinovog ulj�, � z�tim oljuštite

češnjeve češnj�k� i dod�jte ih u posudu. N�režite luk n� četvrtine i dod�jte

g� u posudu.

3 B�t�ke z�činite solju i p�prom s obje str�ne.

4 Ogulite krumpire i ovisno o veličini n�režite ih n� polovice ili četvrtine, dobro

ih z�činite solju i dod�jte u posudu s pečenjem.

5 St�vite je u pećnicu i n�kon 15 minut� polijte s m�lo vode. Redovito je

z�lijev�jte vl�stitim sokom.

6 Z� pečenje piletine potrebno je 40 do 45 minut�.

7 10 minut� prije z�vršetk� kuh�nj� ponovo obilno prelijte vl�stitim sokom i

posip�jte većom količinom usitnjenog ružm�rin�.

SAVJET:  Ružm�rin nemojte dod�v�ti r�nije jer će izgorjeti i ost�viti

izr�žen gor�k okus.


