(KOTANYI

1881

Pisana zelenjavna nabodala s
sirom halloumi in Cesnovo
pomako

@ 30—40Min @ D D

Priprava
Sestavine 3 Porcije
¢ = Kotanyi Produkte 1 Cebuli olupite in nareZite na velike kose. Preostalo zelenjavo po potrebi
operite oz. ocistite in narezite na grizljaj velike kose. Sir halloumi narezite na
2 celi Rdedi cebuli kocke.
2 celi Papriki, razli¢nih barv - .. o v . . ~ , . v .
2 Oljéno olje in za¢imbno mes$anico za zelenjavo na Zaru Kotanyi zmesajte v
1 cela Bucka marinado in z njo marinirajte zelenjavo. Nato zelenjavo nabodite na
1 cel Jajéevec nabodala.
1009 Sampinjonov 3 Priprava ¢esnove pomake: Dobro zmesajte vse sestavine.
200g Cegnjevih paradiznikov L Zelenjavna nabodala na zaru pecite pribl. 8—10 minut z vseh strani, po okusu
1zavitek  Sira halloumi zadinite s soljo in poprom ter postrezite s ¢esnovo pomako.
L Zlice Oljénega olja
2 zligki 4
16 kosov Nabodal za zar

Za ¢esnovo pomako

200 g Kisle smetane

100 g Majoneze

1 zligka ¢ Cesen zrnasti

1 zlicka ¢ Origano zdrobljeni

¢ Morska sol jodirana

/¢ Poper &rni mleti




