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Sest�vine 6 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

500 g Rdeče pese

500 g Krompirj�

500 g Korenj�

3 J�jc�

2 Čebuli

10 žlic Sončničneg� olj�

120 g Moke

1 ščepec  Česen zrn�sti

1 ščepec  Poper pis�ni celi

1 ščepec  Jediln� sol

Pis�ni zelenj�vni ocvrtki
45—60 Min

Pripr�v�

1 Olupite rdečo peso in jo s strg�lnikom drobno n�rib�jte. Olupite in n�rib�jte

še krompir ter korenje. Čebulo n�režite n� m�njše kocke.

2 Vs�ko zelenj�vo d�jte v svojo skledo ter k vs�ki dod�jte še j�jce, 40g moke,

seseklj�no čebulo ter z�čimbe. Dobro pregnetite, d� dobite tri čvrste m�se.

3 Oblikujte ocvrtke ter jih prepr�žite v ponvi, v k�tero dod�te olje. Pecite nek�j

minut n� vs�ki str�ni, d� post�nejo lepo hrustlj�vi.

4 Ocvrtke odcedite n� kuhinjski p�pirni bris�či. Postrezite jih s svežo sol�to

ter pom�ko po v�šem okusu.


