Sestavine &4 Porcije
¢ = Kotanyi Produkte

16 celih Pis¢angjih bedrc

2 Zlici Sonéniénega olja

2 Zlici Medu

L celi Koruzni storzi, kuhani
20g Masla

3 Zlice ¢ Zar perutnina,

zadimbna me$anica
¢ Morska sol jodirana

4 Poper &rni mleti
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PiSCancja bedrca z medeno
marinado

@ 30—40Min @ D D

Priprava

1 Pis¢ancja bedrca splaknite s hladno vodo in jih dobro osusite s papirnato
brisaco. Na zgornjem robu zareZite kozo okrog kosti.

2 Sonéniéno olje, za¢imbno mesanico za perutnino na zaru Kotanyi in med
zmesajte v marinado. Nato pis¢ancja bedrca premazite s polovico marinade.

3 Koruzne storze po celem premazite z maslom, nato pa zacinite s soljo in

poprom.

L PiS¢ancja bedrca na zaru pecite 10 minut z vseh strani ter jih proti koncu
Casa pecenja prematzite s preostalo marinado. Tudi koruzne storze pecite na
Zaru, dokler lepo ne porjavijo.

5 Na zaru pecena pis¢ancja bedrca skupaj s koruznim storzem polozite na
kroznik ter postrezite.



