
1 / 1

Sest�vine 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

500 g Pečeneg� pišč�nc�

(upor�bite l�hko pišč�nc�,

v�m ost�ne od piknik�)

12 Tortilj z� t�kose

Šop Svežeg� kori�ndr�

2 Avok�d�

2 Limeti

0.5 An�n�s�

250 g Fet� sir�

Vložen� čebul�

2 Rdeči čebuli

50 ml Vode

100 ml Kis�

60 g Sl�dkorj�

1 žlic� Oljčneg� olj�

12 žlic Koruze iz konzerve

 Ž�r m�gic dust,

z�čimbn� meš�nic�

Pišč�nčji t�kosi
30—45 Min

Pripr�v�

1 Z� vloženo čebulo n�jprej olupite čebuli in ju n�režite n� t�nke rezine.

Z�vrite vodo, kis in sl�dkor in nek�j č�s� kuh�jte, n�to p� dod�jte čebulo in

pustite še nek�j č�s� n� ognju. Čebulo prelijte v koz�rec z� vl�g�nje in

pustite, d� se ohl�di.

2 Meso �vok�dov n�režite n� kocke, fino n�seklj�jte �n�n�s ter zdrobite fet�

sir.

3 Pripr�vite meso. Pečeno meso, ki v�m je ost�lo od piknik�, n�trg�jte z

vilic�mi. Zmeš�jte g� z eno žlico meš�nice M�gic dust in g� popecite v ponvi

n� oljčnem olju.

4 Tortilje segrejte po n�vodilih n� emb�l�ži. Limeti n�režite n� četrtine. T�kose

n�polnite z mesom, �vok�dom, �n�n�som, fet� sirom In vloženo čebulo.

Okr�site z žlico koruze ter sveže n�seklj�nim kori�ndrom.


