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Sestavine 2 Porcije
 = Kotányi Produkte

4 Tortilje

350 g Piščančjih prsi

2 Avokada

50 g Rukule

120 g Češnjevih paradižnikov

100 g Feta sira

3 žličke  Fajita, začimbna

mešanica

Piščančji wrap z avokadom
15—20 Min

Priprava

1 Piščančje meso narežite na trakce in ga popecite v ponvi. Začinite z

začimbno mešanico Fajita, premešajte in vzemite iz ognja.

2 Olupite avokada, odstranite koščici ter ju pretlačite z vilicami. Začinite z eno

žličko začimbe mešanice Fajita.

3 Paradižnik in feta sir narežite na koščke.

4 Sestavite tortilje in uživajte!


