(KOTANYI

1881

PisCanec v omaki iz breskev,
medu in belega vina

@ 30-35Min @D

Priprava

1 Pi&&angje prsi zadinite z me$anico Kotanyi Zar perutnina. Salotko nareZite

Sestavine 4 Porcije na polmesece, breskve pa na krhlje.

¢ = Kotanyi Produkte . . . C e vy . . . .
Y 2V ponvi segrejte olivno olje in pis¢anca na vsaki strani pecite 3-5 minut, da

dobi zlato rjavo barvo. Odstranite ga iz ponve in odloZite na stran. V isti

600 g Pis¢ancgjih prsi
5 i 07 ) ponvi poprazite Salotko, da se zmehda.
.5 Zlica ar perutnina,
za&imbna mesanica 3 Dodajte krhlje breskev in jih na vsaki strani praZite 1 minuto. Pokapajte z
2 7lici Olivnega olja medom, prilijte belo vino in dodajte rozmarin. Kuhajte 2 minuti.
1 Salotka L4 Piscanca vrnite v poney, pokrijte in na nizkem ognju kuhajte 15 minut, da se
100 ml Belega vina omaka zgosti in je meso mehko. Postrezite z basmati rizem, krompirjevim
%0 Mas] pirejem ali pe¢enim krompirjem.
g asla
2 Zreli breskvi
- Med NAMIG: Po Zelji okrasite s svezim rozmarinom.
Zlica eau
1 ¢ajna ¢ RoZmarin narezani
Zlicka
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