Sestavine 4 Porcije
¢ = Kotanyi Produkte

4 kosov
3 kosov
1 kos

500 g

1 Zlicka
1 §Cepec

3 Zlica

Piséancjih beder
Strokov Cesna

Velike éebule

Krompirja

Oljénega olja

¢ Morska sol jodirana
@ Poper &rni celi

¢ Rozmarin listi

(KOTANYI

1881

PiS¢anec z roZmarinom
@ 50—-60 Min @ O D

Priprava

1 Pedcico nastavite na funkcijo kroZenja zraka ter jo segrejte na 160 °C.

2V globoko ponev dolijte pribl. 1 cm oljénega olja, olupite stroke ¢esna in jih
cele dodajte v ponev. Cebulo razreZite na &etrtine in jo dajte v ponev.

3 Bedra na obeh straneh zacinite s soljo in poprom.

L4 Olupite krompir, nareZite ga na polovice ali Eetrtine, odvisno od velikosti,
dobro zacinite s soljo in ga dajte v ponevw.

5 Postavite ga v pecico, pocakajte 15 minut in ga nato zalijte z malo vode.
Redno zalivajte z njegovim lastnim sokom.

6 Pis¢anec se pece priblizno 40 do 45 minut.

7 10 minut pred koncem kuhanja Se enkrat dobro polijte z maséobo in posujte
z vecjo koli¢ino drobljenega rozmarina.

NAMIG: RoZmarina ne dodajajte ni¢ prej, ker se bo prismodil in pustil
mocan, grenek priokus.



