Ingrediente 4 Portii
¢ = Kotanyi Produkte

Pentru fursecuri

200 g Giélbenus de ou (aprox. 10
bucati)

140 g Zahar pudra

160 g Faina, grau

10g Zahér vanilat Bourbon

1varf de ¢ Sare de mare iodat3

cutit

Pentru glazura

150 g Ciocolaté de menaj, alba

209 Gréasime vegetald de
cocos (precum Ceres)

1 Linguritd @ Curcuma m3cinats

(KOTANYI

1881

Piscoturi sandvis cu glazura de
curcuma

@ 30—45Min. Q@D

Pregatire

Bate galbenusurile de ou cu zaharul pudra si zaharul vanilat pdna cand devin
spumoase.

Incorporeaza fédina de gréu si amestecd pana cénd se formeaza un aluat fin.

Toarna aluatul intr-o pungé de ornat cu o duza perforata si creeaza fursecuri
lungi de 2 cm intr-o tava de copt captusitd cu héartie de copt.

Lasa fursecurile la cuptor la 180 °C folosind setarea de convectie timp de 7-
8 minute.

Acoperd jumatate din piscoturi cu jeleu de coacaze si lipeste-le cu cealalta
juméatate neacoperitd, sub forma de sandvis. Apoi pregéteste glazura.

Toac3 fin ciocolata de menaj alb3 si topeste-o intr-un castron la bain-marie.
Topeste uleiul de cocos intr-o alta tigaie mica si dizolva in el Curcuma
macinata.

Amesteca ciocolata de menaj topita cu preparatul de curcuma, inmoaie
fursecurile sandvis in glazura si lasé-le deoparte pe un gratar.



