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Sest�vine 6 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

Z� testo

200 g Gl�dke moke

150 g M�sl�

70 g Sl�dkorj� v pr�hu

1 Rumenj�k

2 g  Morsk� sol jodir�n�

10 g  Medenj�ki, z�čimbn�

meš�nic�

Z� n�dev

150 g M�rcip�n�

20 g Sl�dkorj� v pr�hu

20 g M�sl�

1 Belj�k

5 g  J�bolčni z�vitek,

z�čimbn� meš�nic�

Z� n�dev

400 g Želej� iz rdečeg� ribez�

Piškoti iz krhkeg� test�
30—40 Min

Pripr�v�

1 Z� testo vse sest�vine zgnetite v gl�dko m�so ter pustite počiv�ti v

hl�dilniku 1 uro.

2 N�to testo n� hitro pregnetite in r�zv�lj�jte v t�nko pl�st. N�režite n�

tr�kove, široke 3 cm in jih položite n� pek�č prekrit s p�pirjem z� peko.

3 Pecite približno 10 minut pri 180°C z n�st�vitvijo ventil�torj� do zl�torj�ve

b�rve, n�to pustite, d� se ohl�di.

4 Z� n�dev stopite m�slo. M�rcip�n zmeš�jte s sl�dkorjem v pr�hu, z�čimbno

meš�nico z� j�bolčni z�vitek, stopljenim m�slom in belj�kom v gl�dko m�so.

5 N�to n�dev z dresirno vrečko z zvezd�stim n�st�vkom n�nesite n� testo,

N�dev n�nesite zgor�j in spod�j, t�ko, d� n� sredine tr�kov test� ost�ne

vdolbin� preliv.

6 Pustite, d� se eno uro suši pri sobni temper�turi, n�to p� pecite približno 4

minute pri 220 °C z n�st�vitvijo ventil�torj� do zl�torj�ve b�rve.

7 Zmeš�jte žele iz rdečeg� ribez�, dokler ne post�ne gl�dek in g� z dresirno

vrečko n�nesite med m�rcip�nov n�dev.

8 N� koncu tr�kove n�režite n� koščke, dolge 3 cm.

NAMIG:  1 kg test� z�došč� z� približno 60 piškotov.


