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Sest�vine 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

Z� pribl. 500 g piškotov

200 g Rumenj�kov (pribl. 10)

140 g Sl�dkorj� v pr�hu

160 g Pšenične moke

10 g  Bourbon v�nilijev

sl�dkor v pr�hu

1 ščepec  Morsk� sol jodir�n�

100 g M�relične m�rmel�de

100 g Čokol�dneg� preliv�

Piškoti z m�relično m�rmel�do
30—45 Min

Pripr�v�

1 Rumenj�ke, sl�dkor v pr�hu in v�nilijev sl�dkor stepite v pen�sto zmes.

2 Vmeš�jte pšenično moko in meš�jte, d� testo post�ne gl�dko.

3 Dresirno vrečko s perforir�nim n�st�vkom n�polnite s testom in n� pek�č,

obložen s p�pirjem z� peko, n�brizg�jte 2 cm dolge piškote.

4 Piškote pecite v pečici pri vklopljenem ventil�torju 7–8 minut n� 180 °C.

5 En piškot prem�žite z m�relično m�rmel�do in g� zlepite z nen�m�z�nim

piškotom.

6 Sest�vljene piškote pomočite v čokol�dni obliv in jih položite n� rešetko, d�

se obliv strdi.


